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Planning des examens L3 Semestre 02 2024/2025 
Janvier 2024 9H30 11H00 11H15  12H45  13H15 14H45 

Lundi 
1 3 

  Contrôle microbiologique 
laiterie / Contrôle 
microbiologique cereales 

 
MARDI 
14 

  
Technologie laits 

concentrés et secs 

 
Méthode contrôle chimique en 
laiterie 

MERCREDI 
15 

 Emballage et 
conditionnement Gestion optimisée de flux 

 
JEUDI 
16 

 Propriétés physico 
chimique du 

lait/Technologie 
meunière 

 

    

DIMANCHE 
19 

 Rhéologie /Technologi 
e fromagère générale Technologie du beurre 

 
LUNDI 
20 

 Contrôle physico 
chimique céréales/ 
Technologie des laits 

de consommation 

  

MARDI 
21 

  
Dessin industriel 

 
MERCER 
22 

 Valeur nutritionnelle 
des 

céréales /technologie 
des laits fermentés 

 

 
Technologie fromagère spéciale 

JEUDI 
23 

 Technologie de 
seconde 
transformation 

 

     

Dimanche 26 Gestion des stocks   Connaissance des équipements 

 


