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E X C E L L E N C E  E N
M A N A G E M E N T  Q U A L I T É :

N O R M E S ,  A U D I T S  E T
A M É L I O R A T I O N  C O N T I N U E

Cette thématique s’oriente sur les meilleures

pratiques en matière de gestion de la qualité dans

l'industrie alimentaire, en examinant les normes

de qualité, les processus d'audit et les stratégies

d'amélioration continue pour garantir la

conformité réglementaire et la satisfaction des

clients

T H È M E 2 :

T H È M E 1 :

T E C H N O L O G I E S  I N N O V A N T E S
P O U R  U N E  P R O D U C T I O N
A L I M E N T A I R E  D U R A B L E

Cette thématique explore les dernières avancées

technologiques dans la production alimentaire,

mettant l'accent sur des méthodes durables et

respectueuses de l'environnement pour répondre aux

défis actuels en matière de sécurité alimentaire et de

durabilité

T E N D A N C E S
N U T R I T I O N N E L L E S  E T

F O R M U L A T I O N
A L I M E N T A I R E :  R É P O N D R E

A U X  B E S O I N S  D E S
C O N S O M M A T E U R S

Cette thématique aborde les tendances

émergentes en matière de nutrition et de

formulation alimentaire, en mettant en lumière

les innovations visant à développer des produits

alimentaires sains, nutritifs et adaptés aux

préférences des consommateurs modernes.

T H È M E 3 :

D A N S  U N  C O N T E X T E  O Ù  L ' I N D U S T R I E  A L I M E N T A I R E  F A I T  F A C E  À  D E S  D É F I S  M A J E U R S  E N  T E R M E S  D E  D U R A B I L I T É  E T
D ' I N N O V A T I O N ,  L E  1 E R  S É M I N A I R E  N A T I O N A L  S U R  L ’ I N N O V A T I O N  E T  D U R A B I L I T É  D A N S  L ' I N D U S T R I E  A L I M E N T A I R E  ( I D I A  2 0 2 4 ) ,

O R G A N I S É  P A R  L ' I N S T I T U T  D E S  S C I E N C E S  E T  T E C H N I Q U E S  A P P L I Q U É E S  ( I S T A )  D E  L ’ U N I V E R S I T E  D E  B L I D A  1  L E  1 6  O C T O B R E  2 0 2 4 ,
S E  P R O P O S E  D E  R É P O N D R E  À  C E S  E N J E U X  C R U C I A U X .  C E T  É V É N E M E N T  V I S E  À  P R O M O U V O I R  L E S  N O U V E L L E S  T E C H N O L O G I E S  E T

L E S  P R A T I Q U E S  D U R A B L E S ,  À  C R É E R  D E S  S Y N E R G I E S  E N T R E  L E S  C H E R C H E U R S ,  L E S  P R O F E S S I O N N E L S  D E  L ' I N D U S T R I E  E T  À
S E N S I B I L I S E R  L E  P U B L I C  A U X  E N J E U X  A C T U E L S  D U  S E C T E U R .  L E S  P A R T I C I P A N T S  A U R O N T  L ' O C C A S I O N  D ' É C H A N G E R  D E S

C O N N A I S S A N C E S  E T  D ' E X P L O R E R  D E S  C O L L A B O R A T I O N S  P O U R  A C C É L É R E R  L A  T R A N S I T I O N  V E R S  D E S  S Y S T È M E S  A L I M E N T A I R E S
P L U S  D U R A B L E S  E T  E F F I C A C E S  E T  C E L A  À  T R A V E R S  T R O I S  T H É M A T I Q U E S :


